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© Projekt Uberblick (NUVOG, Cider)

— Projektantrag: FRUCTUS, Vereinigung zur Forderung alter Obstsorten

— Projektdauer: 2015-2018

— Projektumsetzung: Agroscope in Wadenswil
Produktequalitat und —innovation (Herstellung, Analytik und Sensorik)
Zuchtung und Genressourcen Obst (Sortenwahl, Projektleitung)

— Projektumfang: Herstellung von 40 sortenreinen Cider mit jeweils zwei
verschiedenen Verfahrensvarianten.

— Finanzierung: Eigenleistung Agroscope (Forschungsgruppe: Produktequalitat
und —innovation) und Finanzhilfe BLW

Das Projekt 05-NAP-O21 wird im Rahmen des Nationalen Aktionsplans zur Erhaltung und nachhaltigen Nutzung
pflanzengenetischer Ressourcen fiir die Erndhrung und Landwirtschaft (NAP-PGREL) durch das Bundesamt fiir
Landwirtschaft (BLW) unterstiitzt.
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FRUCTUS

= ...will die genetische Vielfalt heimischer Obstsorten langfristig
erhalten und die Offentlichkeit fiir deren Wert sensibilisieren.

= ...will praktisches und theoretisches Wissen uber die
Obstsorten erhalten, sammeln und weitergeben.

= ...will einen Beitrag zur Forderung des traditionellen
Hochstamm-Obstbaus und einer vielseitigen Obstverwertung
leisten.

FRUCTUS

Die Vereinigung zur Férderung alter Obstsorten
Lassociation pour la sauvegarde du patrimoine fruitier
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= Fachvideo 5min

https://youtu.be/DIKAKTG9K2E
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U Sortenvielfalt
Rund 1300 einzigartige Apfelsorten
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U Obstsortenerhaltung
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U Ziel des Projekts

Forderung einer vermehrten Nutzung

spezieller, alter Sorten.

—->Nutzung alter Apfelsorten

Aspekte in einem sortenreinen Cider
moglichst gut sensorisch und analytisch
beschreiben und so eine kommerzielle

Produktion von Cider unterstutzen.

- Sortenunterschiede herausheben

Apfel-Hochstamm
(Agroscope)
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U Sortenauswahl fiir Versuch
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U Sortenauswahl flir Versuch

Starke regionale Unterschiede in Herstellung von Cider und den

verwendeten Apfelsorten
—>vielfaltiges Produkt

- breite sensorische Auswahl

Barker Kategorie: Einteilung der Apfel aufgrund S&ure- und
Gerbstoffgehalt

Suss, Sauer, Bittersuss und Bittersauer

—> jede Kategorie soll bedient werden
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U Herausragende Sorten bezuglich
einem Kriterium

Sensorik: Rothenhauser Holzapfel (fruchtigste), Die Sussen

(bitterste), Botset (adstringierendste), Bittersuss (wurzigste)

Krankheitsrobustheit: Heimenhofer, Grauer Hordapfel,

Susser Zila,

roter Lederapfel und Birnapfel/Mutterapfel
Historisch, kultureller Wert: Sternapi, Goldparmane
Sehr gerbstoffreich: Botset, Cresson

Sehr saurereich: Waldhofler, Russiker Holzapfel, Engishofer
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@ Herstellung (A. Buhimann)

= 40 Sorten 3 Jahre

Schneiderapfel als Referenz alle drei Jahre (merkliche Jahrgangsunterschiede)
Jeweils 2 Varianten pro Jahr (CO,, Restsuss, Hefe)

40kg pro Sorte

Ratzmuhle

Packpresse Bucher

Hefezugabe

= 3L Saftin 4°C zuruckstellen

» 20 g/hl W15 (Lallemand), 1895c (Swiss Wineyeast) fur Hefevariante 2017
» Garzeit 20 Tage (soll)

Klaren

= Mit Schlauch umziehen, 10 Tage 4°C

= Nochmals umziehen, Zugabe von 50mg/L SO,

= 14 Tage 4°C, kein Bentonit/Gelatine etc.

= Halfte (ca. 10L) mit Saft ansussen (ca. 8g/L) fur Zuckervariante 2015
= Beide Varianten Filtrieren mit Tellerfilter (AF40, AF100)

= CO, zugeben (3g/l), ohne CO2 fur Variante 2016

= abflllen
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Agroscope

@ Herstellung (A. Buhlmann)

Abfullen

Armfield Anlage ZHAW
Zugabe CO, 39/l

Ca. 90s pro Flasche
400 Flaschen

Pasteurisieren

Berieselungspasteur/ Wannenpasteur (45min 65°C)
Muster von 14 Varianten unpasteurisiert

Analyse nach 6 Monaten

= Fazit: pasteurisierte sind frischer!!

= Falls Kochnote, definitiv nicht vom Pasteur
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Agroscope

U Verschiedene Herstellungsmethoden

(D. Pulver)

Zusammenfassung der Herstellungsmethoden

Rohmaterial:
Waschen / Mahlen:
Mazeration, Pressen:
Klaren, Analysen:
Gebinde:
alkoholische Garung:
Hefen:

Stabilisierung:
Kohlensaure:
Vermeidung von Fehlern:
Spezielle Varianten:
Zukunft / Trends

Geeignete Sortenmischung oder reinsortig, sauber, reif, gesund
gut einweichen, waschen, fein mahlen, ev. Enzym (Pressbarkeit)
Maischestandzeit, oder direkt pressen

Enzym, Gelatine, Kieselsol, Bentonit (fakultativ)

Gargebinde, V4 Garraum, Garaufsatz, Kunststoff, Glas, Edelstahl
Spontan mit Ansteller oder Reinzuchthefe

spezielle Mosthefen, Weinhefen, Kaltgarhefen, Aromahefen
Umzug, kuhlen, schweflige Saure, filtration, Pasteurisation

still, Drucktank, impragniert, Flaschengarung

Hygiene, saubere Garung, kein BSA, gute Stabilisierung

Sorten, versch. Frichte, Zusatz von Saften efc.

Vielfalt an Produkten wird zunehmen, «Craft Cidre»
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Analytik (A. Buhlmann)

Analysenparameter

* pH ( Elektrometrisch )

« Gesamtsaure ( Titration )

* Brix/ Zucker (bMmA /HPLC)

» Alkohol ( Destillation )

» Apfelsaure (HPLC)

* Milchsaure (HPLC)

* Farbwerte ( Spektralphotometer)
» Gesamtphenole ( Folin)

» Antioxidationspotenzial ( FRAP, TEAC)
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Agroscope

© Analytik Resultate Bsp. (A. Buhlmann)
Gesamtpolyphenole (Folin)

Romano Andreoli
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Agroscope

U Sensorik (Jonas Inderbitzin)

Dim2 (22%)
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Dim1 (27.8%)

Sensorische Auswertung: Der PCA-Biplot gibt eine Ubersicht zur Ahnlichkeit der Sorten in den
ausgewahlten Dimensionen. Je naher die Sorten beieinander liegen, desto ahnlicher sind sie sich
insgesamt. Je starker eine Sorte in Richtung einer sensorischen Eigenschaft liegt, desto starker

ausgepragt ist diese Eigenschaft fur die entsprechende Sorte. Quelle: Jonas Inderbitzin, www.nuvog-
cider.agroscope.ch , interaktives App
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Resultate
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Madifiziert Gbernommen aus: J, A, J., Andreoii R.: Cider - alte Sorten, neuer Schwung; Schweizer Zeitschrift fdr Qbst- und Weinbau 154 (14), 8-12, 2018.

Cider - alte Sorten, neuer Schwung

Der Cider-Markt in der Schweiz ist in Bewegung. Eine immer grosser werdende Vielfait in- und steht im Angeb dieses wurden im des ur und
pflanzengeneti (NAP-PGREL) 40 alte Apfelsorten ausgewahit und auf ihre Eignung zur Produktion von Cider getestet.
Jonas itzin, A v Jennifer und A i, Ag pe, Wadenswil

Obschon der Konsum von Obstwein in der Schweiz seit Langerem riickldufig ist (EAV 2017). konnte in den letzten Jahren ein Aufschwung bei der Getrankekategorie ‘New Cider' beobachtel werden. Weil der Markt 10r Bier gesattigt ist, suchen Brauereien nach Nischen, um ihren Umsatz zu
steigem. Die Ft D! Getranke AG ise verkaufte 2017 1.4% weniger Bier als im Vorjahr, konnte jedoch den Umsatz im Bereich der 'New Cider' um 7.7% steigern (SRF 2018). Diese 'New Cider' heben sich durch ing, 3 Siisse und oftmals
zZugesetzte Aromastoffe vom traditionelien Apfelwein oder 'Suure Moscht' ab. Dadurch sollen neue Konsumentensegmente erreicht werden. Nicht nur Grosskonzerne, sondern auch Kieinbetriebe mischen auf dem Markt mit. Wie an der ersten nationalen Pramierung fur Fruchtsafte und Cider
(www.fruchtsaft-cider.ch) aufgezeigt wurde, stehen etliche sogenannte 'Craft-Cider', die in kieinen Mengen hergestellt werden, in der Schweiz im Angebot. Eine Tradition wird aufgegriffen, neu interpretiert und in die Moderne Gberfuhrt.

Midmiina albar Cartan
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Sortenwahl fur Cider Produktion

» Welche Sorten sind nun geeignet fur die Produktion?

- Cider-Sorten Guide = Als Hilfsmittel zur Wahl der Sorten
gedacht

- evtl. Sortenmischung (Korper, Feinnoten)
- Sortenwahl je nach Endprodukt verschieden
- Regionalitat

- Anbau extensiv, intensiv

NUVOG Nutzung von Obstgenressourcen, Cider
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Verfugbarkeit der getesteten
Obstsorten
Zertifizierte Edelreiser bzw. Baume

Bohnapfel E. Dickenmann, Hauenstein und Toni Suter
Goldparmane Hauenstein und Toni Suter

Gravensteiner E. Dickenmann, Hauenstein, B. Lehner und Toni Suter
Heimenhofer E. Dickenmann und Toni Suter

Niederhelfenschwiler Beerliapfel Toni Suter

Sauergrauech Toni Suter

Grauer Hordapfel E. Dickenmann und Toni Suter
Waldhofler keine Baumschule nur Nuklearstock
Wehntaler Hagapfel Keine Baumschule, noch im Virustest

Liste der zertifizierten und virusfreien Sorten: www.concerplant.ch

Diese Sorten und weitere sind auch in anderen Baumschulen ohne
Zertifizierung vorhanden
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NAP-PGREL Edelreiserschnittgarten

» 3 regionale Edelreiserschnittgarten:

- ProSpecieRara

- Rétropomme

- Pro Frutteti

- Aufnahme der getesteten Cider Sorten

Gewisse Sorten werden erst in 2-4 Jahren verfugbar sein

Schneiderapfel als Stammbildner - Kopfveredelung
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Fazit aus Projekt und Cider Seminar

= Alte Sorten sind geeignet um einzigartige, regionale Produkte
zu kreieren

= Grosse aromatische und sensorische Vielfalt der Produkte
moglich

» Potenzial von Craft-Cider analog zu Craft Bier vorhanden

» Cider Markt Nachfrage steigt (Auch alkoholfreie Cider)
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Degustation

» Wehntaler Hagapfel

gute, alte Mostobstsorte, welche sich im Anbau
bewahrt hat. FRUCTUS hat sie zur virusfreimachung
gegeben.

» Engishofer

sehr sauer, leider feuerbrandanfallig
= Botset

Westschweizer Sorte, sehr hoher Gerbstoffgehalt
= Wildmuser

mit Sussmost angesusst, Prototyp 2014
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Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Romano Andreoli
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